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Produktspezifikation

Artikel-Nr.:
Druckdatum:

Leitsatzziffer:

Artikel:

Artikelbeschreibung:

Produktabbildung:

14201
07.03.2025
24.2.3.4

Schinken-Krakauer 5x110g 20 St/E2

Feine Schinken-Krakauer im Naturdarm (Schwein), 5x110g=550g, pasteurisiert, vakuumverpackt

3 . Schinkenkrakauer
o Feine Krakauer
- gebriiht, geréuchert

J max. +7°C mindestens hakbar bi
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1. Produktbeschreibung

Aussehen: Geraucherte, langliche Brihwurst

Geschmack: arttypisch, wiirzig
Konsistenz: locker, fest im Biss

2. Zutaten
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Gowicht:

550g ¢

11777

Zutaten: 86% Schweinefleisch, Trinkwasser, Speisesalz, Kartoffelstarke, Gewurze (enthdlt GELBSENFMEHL), GELBSENFSAAT, Aroma,
Knoblauchél, Stabilisator: Diphosphate; Konservierungsstoff: Natriumnitrit; Naturdarm (Schwein), Buchenholzrauch.

3. Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte 10;())rg p:f)) 2?0%2
|Brennwert kJ/kcal | 1.271/307| 15 %|
[Fett | 28 g 40 %|
|davon gesattigte Fettséuren | 11 g| 56 %|
|Koh|enhydrate | 0,8 g| <1 %|
|dav0n Zucker | <0,5 g| 1 %|
[Eiweil | 13 g| 26 %|
[salz | 16 g| 26 %
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4. Mikrobiologische Werte

Am Ende des Mindesthaltbarkeitsdatums gemaf VO (EG) Nr. 2073/2005 und Empfehlungen der DGHM zur Beurteilung von
Lebensmitteln

Richtwert Warnwert
Aerobe mesophile Koloniezahl: 5x10"6 KBE/g -
Enterobacteriaceae: 1x10"3 KBE/g 1x10"4 KBE/g
Escherichia coli: 1x1071 KBE/g 1x10"2 KBE/g
Milchsaurebakterien: 5x10"6 KBE/g -
Hefen: 1x10"4 KBE/g -
g?;)gh“\:ﬁjskfglffes:fve 1x10"1 KBE/g 1x102 KBE/g
Clostridium perfringens: 1x10"2 KBE/g 1x10"3 KBE/g
Salmonella: - n.n. in 25g
Listeria monocytogenes: - 1x10"2 KBE/g

5. Chemische Eigenschaften
GemaR den Anforderungen der Leitsatze fur Fleisch- und Fleischerzeugnisse des deutschen Lebensmittelbuches.

6. Produkt- & Verpackungsdaten

Preiseinheit: Packung Versandeinheit: E2 Kiste
Stiick / Versandeinheit: 20 Gewicht / Stiick: 0,550 kg
Gewicht / Versandeinheit: 11,000 kg Versandeinheiten / Lage:

Versandeinheiten / Palette:

Restlaufzeit bei Anlieferung: 45 Tage GTIN 13 Stiick: 4034322142014
Lagertemperatur: unter +7°C GTIN 14 Stuck: 04034322142014
MHD Text: Bei max. +7°C mindestens GTIN 13 Versandeinheit: 4034322242011
haltbar bis:
GTIN 14 Versandeinheit: 04034322242011

7. Allergene Zutaten (gemaf EU Einstufung)

Die Ausfiihrungen der nachfolgenden Allergeninformation entsprechen unseren derzeitigen Kenntnissen und beruhen auf den uns
vorliegenden Lieferantenerklarungen in Bezug auf die enthaltenen Allergene der Rohstoffe. Die Angaben beziehen sich nur auf Rohstoffe, die
laut Rezeptur enthalten sind. Zur Problematik der Kreuzkontamination von Allergenen teilen wir lhnen mit, dass die Fa. Extrawurst durch
regelmaRige Reinigungsmalnahmen der Produktionsmaschinen bestrebt ist, das Risiko einer Verschleppung von potentiell allergenen
Stoffen so gering wie moglich zu halten.

Glutenhaltiges Getreide Nein Krebstiere Nein
Eier Nein Fisch Nein
Erdnisse Nein Soja Nein
Milch (einschlieBlich Laktose) Nein Schalenfriichte Nein
Sellerie Nein Senf Ja

Sesamsamen Nein Schwefeldioxid und Sulfite Nein

Lupinen Nein Weichtiere (Mollusken) Nein
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8. Zusatzstoffe

Stabilisator: Diphosphate Konservierungsstoff:
Natriumnitrit

9. GVO

Hiermit bestatigen wir, dass fur das oben genannte Produkt nach derzeitigem Kenntnisstand keine gentechnisch veranderten Rohstoffe
eingesetzt werden und die Artikel nicht aus gentechnisch veranderten Organismen bestehen und somit keine
Kennzeichnungsverpflichtung im Sinne der Verordnungen (EG) 1829/2003 und (EG) 1830/2003 ff besteht.

10. Zusétzliche Informationen & Anderungen

Stand: 07. Marz 2025

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gultig. Die Ware entspricht dem zum Zeitpunkt der Erstellung der
Produktspezifikation geltenden Lebensmittelrecht und den Leitsétzen fur Fleisch- und Fleischerzeugnisse.



