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Artikelnummer

20182

Produktbezeichnung

Admiralskiste, heiBgerauchert

Handelsbezeichnung
Fanggebiet-
Unterfanggebiet
Fanggeratekategorie
nach GMO

Lachs in Aquakultur gewonnen in Schottland
Fanggebiet: -, Unterfanggebiet: -

Fanggeratekategorie: -
Art der Aquakultur: Kafige im (offenen Meer) Atlantik

schwarzer Heilbutt gefangen im Nordwestatlantik
Fanggebiet (FAO): 21
Fanggeratekategorie: Haken und Langleinen

Erzeugerland: Groénland

Alaska Pollackfisch gefangen im Nordostpazifik
Fanggebiet (FAO) 67, Unterfanggebiet: -
Fanggeratekategorie: Schleppnetze

Erzeugerland: Vereinigte Staaten / USA

Heringsfilet gefangen im Nordostatlantik
Fanggebiet: (FAO) 27, Unterfanggebiet: lla norwegische See

Fangkategorie: UmschlieBungsnetze und Hebenetze

GMO Gesetz:

Buttermakrele gefangen im Mittleren Westpazifik
Fanggebiet: (FAO) 71, Unterfanggebiet: -
Fangkategorie: Haken und Langleine

Buttermakrele gefangen im &stlicher Indischen Ozean
Fanggebiet: (FAO) 57, Unterfanggebiet: -

Fangkategorie: Haken und Langleine

Lateinische Bezeichnung
und Herkunft

Salmo salar: Mare Atlanticum

Reinhardtius hippoglossoides: Mare Atlanticum
Theragra chalcogramma: Mare Pazificum
Clupea harengus: Mare Atlanticum
Lepidocybium flavobruneum: Mare Pacificum
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Englische Bezeichnung Admiral's Chest, smoked

und Herkunft Fresh Scotland Salmon: aquaculture in Scotland

Frozen black Halibut: caught in north west Atlantic
Frozen Alaska Pollack fish: caught in north east Pacific
Frozen Herring Filet: caught in north east Atlantic
Frozen Gunnel: caught in caught in west east Pacific

Zusammensetzung nach Raucherrollmops: HERING 79%, Sauerkraut 8% (WeiBkohl, Weiwein, Salz), Kirbis 6%
LMIV (Kurbis, Glukose-Fruktose-Sirup, Branntweinessig, Zucker, WeiBweinessig, Honig, Salz,
(Quid von Rohware) natlrliche Aromen), Senfgurken 6% (Schalgurken, Zucker, Branntweinessig, Aroma, Salz,
SENFSAAT) Festigungsmittel: Calciumchlorid; Farbstoff: Riboflavin; Antioxidationsmittel:
Ascorbinsdure, NATRIUMDISULFIT, Sduerungsmittel: Citronensaure, Salz, Buchenholzrauch.
Buttermakrelenrodllchen: BUTTERMAKRELE 86,4%, Kartoffelpiree (Kartoffeln, Emulgator,
Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren, Stabilisator Diposhat, Antioxidationsmittel
Natriummetabisulfit, Gewirzextrakte), MILCH 1,5 % Fett (fettarme ultrahocherhitzt u.
homogenisiert H-Milch), Salz, Buchenholzrauch. Schwarzer Heilbutt Wiirfel: SCHWARZER
HEILBUTT, Verdickungsmittel (Natriumalginat), Festigungsmittel (Calciumsulfate),
Komplexbinder (Diphosphate), Verdickungsmittel (Maltodextrin), Salz, Buchenholzrauch.
Stremellachshappen Natur: LACHS 99%, Salz, Buchenholzrauch. Pollack: ALASKA
POLLACKEFILET 75%, Kartoffelpiree (Kartoffeln, Emulgator, Mono- und Diglyceride von
Speisefettsduren, Stabilisator Diposhat, Antioxidationsmittel Natriummetabisulfit,
Gewilrzextrakte), MILCH 1,5 % Fett, Gewlrz "enthéalt SELLERIE", Salz, Buchenholzrauch.

Deklaration nach

Fischetikettierungsgesetz Clupea harengus gefangen im Nordostatlantik, FAO 27, Unterfanggebiet: lla norwegische

See, Schleppnetze oder UmschlieBungsnetze und Hebenetze

Lepidocybium flavobruneum gefangen im Mittleren Westpazifik, FAO 71, Haken und
Langleine. Der Verzehr der Gempylus-Art kann bei empfindlichen Personen abfiihrend
wirken.

Lepidocybium flavobruneum gefangen im 6stlicher Indischen Ozean, FAO 57, Haken und
Langleine. Der Verzehr der Gempylus-Art kann bei empfindlichen Personen abfiihrend
wirken.

Salmo salar in Aquakultur gewonnen in Schottland

Reinhardtius hippoglossoides gefangen im Nordwestatlantik, Fanggebiet 21, Haken und
Langleinen
Theragra chalcogramma gefangen gefangen im Nordostpazifik, FAO 67, Schleppnetze

Lachs, Buttermakrele, Heringsfilet, Schwarzer Heilbutt, Alaska Pollackfilet sind Naturprodukte.

Aufmachung, Verpackung, |PH-Schale mit Antifockbeschichtete Folie Vakuumbeutel 400x600 mm
Umverpackung und Abmessung: L 36 cm x B 28,5 cm x H 4,5 cm

Palettierung Gewicht: ca. 64 Gramm

Styroporkiste 5,0 Kg

Abmessung: B 37,6 cmx L 554 cm x H 80 cm

Gewicht: ca. 98 Gramm
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Styropordeckel fiir 5,0 Kg Kiste
Abmessung: B 37,6 cmx L 554 cmxH 1,4 cm
Gewicht: ca. 64 Gramm

9 |Mindesthaltbarkeit, TK: 12 Monate ab Produktionsdatum bei mind. -18°C.
Lagerungs- und Versand- | Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren! Hinweis steht auf dem Etikett mit Stempel.
Bedlngu.nger?, Nach dem Auftauen: 14Tage bei +2°C bis +7°C
Auftauhinweis ] .
MAP und vakuum: 16 Tage bei +2°C bis +7°C
10 Artikglst[]cke und Gewicht 600g Netto
pro Kiste
Raucherrollmops: ca. 4 Stiick & ca. 33 Gramm
Buttermakrelenrollchen: ca. 5 Stiick & ca. 35 Gramm
schwarzer Heilbutt, Wirfel: ca. 4 Stlick & ca. 20 Gramm
Alaska Pollack Wiirfel: ca. 3 Stlick & ca. 35 Gramm
schottische Stremellachshappen: ca. 5 Stiick & ca. 60 Gramm
11 | Sensorische Beschaffenheit | Aussehen Alaska Pollack Wiirfel: versiegelte Haut, goldfarbig, helles Fleisch
schottische Stremellachshappen: versiegelte Haut, rosa Fleisch
schwarzer Heilbutt Wiirfel: versiegelte Haut, goldfarbig, helles - weiBes Fleisch
Buttermakrelenrollchen: versiegelte Haut, goldfarbig, helles Fleisch
Raucherrollmops gefillt: versiegelte Haut, goldfarbig, grauliches-weiBliches
Haut
Konsistenz Alaska Pollack Wiirfel: bissfest, zartes Fleisch
schottische Stremellachshappen: bissfest, zartes Fleisch
schwarzer Heilbutt Wirfel: bissfest, zartes Fleisch
Buttermakrelenrollchen: bissfest, zartes Fleisch
Raucherrollmops gefillt: bissfest, zartes Fleisch
Geruch Alaska Pollack Wurfel, schottische Stremellachshappen, schwarze Heilbutt
Wiirfel, Buttermakrelenrdllchen, Raucherrollmops gefiillt mit Kiirbis,
Sauerkraut, Senfgurke, Honiggurke riechen Arttypisch, nach Rauch, rein, nicht
muffig, nicht verdorben u. ohne Fremdgeruch.
Geschmack | Alaska Pollack Wirfel, schottische Stremellachshappen, schwarze Heilbutt

Wiirfel, Buttermakrelenrdllchen, Raucherrollmops gefillt mit Kiirbis,
Sauerkraut, Senfgurke, Honiggurke schmecken mild salzig im Geschmack,
angenehm rauchig, ohne Fremdgeschmack.

Physikalisch und chemische | Fremdkorper | Keine
Eigenschaften
Fingerfood |R&ucherroll- | Stremellachs | Buttermakrelen | Alaska Pollack
Schwarzer mops -r6llchen
Heilbutt
Durchschnittliche Brennwert 1393 kJ 1066 kJ 747 k) 1130 KJ 336 kJ
N&hrwertangaben
je 100 g Brennwert 335 kcal 256 kcal 179 kcal 267 kcal 80 kcal
Fettgehalt 23929 18,59 g 10,10 g 19,82 g 135¢
davon gesattigte 067g 003g 1,70 g 08,04 g 01449
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Fettséuren
Kohlenhydrate | 7,99 g 209¢g 0,50 g 11,01 g 1691 ¢g
davon Zucker 580¢g 0,00g 0,00g 0,00 g 0,08 g
EiweiBgehalt [21,00g 17649 21,50 g 2191g¢g 19,29 g
Salzgehalt 0,26 g 0,25g 0,25¢g 0259 025¢g
Mikrobiologische Aerobe < 1x 10°KBE/g
Kennzahlen bei mesophile
Wareneingang Gesamtkeime
Hefen < 1x 10°KBE/g
Schimmelpilze | < 1 x 102 KBE/g
Enterobakterien | < 1 x 10°KBE/g
Listerien n.n. in 25 g und max. 100 KBE/g Ende MHD
12 Allergene Stoffe Ja |Nein |Verwendung von Zutaten mit allergenem Potential gemaB EU Einstufung
Glutenhaltiges Getreide X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Fisch .
X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Sesamsamen X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Senf .
X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Eier .
X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Krebstiere X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Erdnisse .
X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Soja X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Milch (inkl. Laktose) X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Schalenfriichte X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Sellerie X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite X in Konzentration von mehr als 10 mg/kg o. 10 mg/L, als SO2 angegeben
SuBlupinen .
X und daraus hergestellte Erzeugnisse
Mollusken X und daraus hergestellte Erzeugnisse
13 Die mit ,nein” gekennzeichneten Allergenen Stoffe wurden nicht direkt als Zutat zugesetzt und
Bemerkung sind unseres Wissens nicht enthalten. Obgleich wir als auch unsere Lieferanten unserer
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Sorgfaltspflicht nachkommen und zuverlassige MaBnahmen zur Verringerung des Risikos einer
Kreuzkontamination etabliert haben, ist es uns nicht moglich eine umfassende Garantie dafur
abzugeben, dass Kreuzkontaminationen niemals in unseren Produkten auftreten werden.

14 |Gentechnische Enthalt das Produkt Soja Ja Nein
Verénderungen Enthalt das Produkt GVO Ja Nein
und Futtermittel Werden die Tiere mit GVO Futtermitteln gefittert Ja Nein
Werden die Tiere mit Blutmehl gefittert, zugesetzt Ja Nein
15 |Zubereitungsempfehlung | Auftauempfehlung: Im Kihlschrank ca. 12 Stunden auftauen. Servierempfehlung: Produkt
immer aus der Verpackung nehmen. Bei Zimmertemperatur servieren. Tiefgefrorener
Réaucherfisch oder Frischer Raucherfisch: siehe Produktetikett
16 | VorsichtsmaBnahme Gempylus-Art wirkt bei empfindlichen Personen abfiihrend und kann eine unangenehme
Wirkung auf Schwangere und &ltere Menschen haben. Beim Verzehr, insbesondere groBerer
Mengen kénnen diese wachsahnlichen Lipide Durchfall, Bauchkrampfe, Kopfschmerzen und
Erbrechen erzeugen, ,giftig” sind sie aber nicht. Der Verzehr der Gempylus-Art kann bei
empfindlichen Personen abflihrend wirken.
17 |Unbedenklichkeit Bei verwendungsgemaBem Einsatz entspricht das Produkt inkl. Verpackung den giltigen
lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.
Fir alle Rohwaren, Zutaten, Verpackungen und Hilfsstoffe liegen Lieferantenerklarungen vor.
Fir Maschinen liegen Konformitatserklarungen inkl. Anweisungen vor.
18 | Firmenanschrift Neue Nottorf Raucherfisch GmbH & Co. KG, Fulgengrund 1b 18225 Kiihlungsborn

uUst-ID
Veterindrnummer
MSC Erkennung
IFS Zertifiziert

DE 300608019
DE-MV-EFB 024 EG
MSC-C-51793

Seit 2009
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