Artikelpass
1.Lieferant:

Sorse A

Ihr Spezialist fiir Kése & Mehr

[Name:

Albert Barufe GmbH

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Scamorza gerduchert 250 g

Artikel-Nr. Hersteller:

GLN Hersteller 4008523000008

Zutaten: Milch, Salz, Lab, Milchkulturen, Sauerungsmittel:
Zitronenséure.

Fetti.Tr.: mindestens 48%

Egalisiert (J / N): J

Nettogewicht / Stiick: 0,250 kg

Bruttogewicht / Stick: 0,257

Bruttogewicht / Karton: 3,380 kg

Tara / Karton: 0,380 kg

Bruttogewicht Palette: 241,320 kg

Stiick (L x B x H) oder (& x H):

13x9,5x6,5¢cm

Karton (L x B x H):

34x285x12cm

Palette (L x B x H):

120x80x 111 cm

VPE: 12
Unterverpackung: -
Karton / Lage: 8
Karton / Palette: 64
Verpackungsmaterial: Folie/Karton
Milchart: Kuh
Labart: -
Kasegruppe/Verkehrsbezeichnung: Pasta Filata
Rohmilch (J7N): N

Bio (J/N): N
Oberflachenbehandlung: -
Laktosefrei (J/N): N
Reifezeit: -
Restlaufzeit (gekiinit mi haltbar bis): 30 Tage
Identifikationskennzeichen: IT01212CE
GTIN Stiick: 8004603101098
GTIN Karton: 08004603017627
Zolltarif-Nr.: 0406 9073
3. Sensorische Daten:

Form: Zopf
Farbe: gelb-braum
Geruch: rauchig
Geschmack: rauchig
Konsistenz: schnittfst
4. Chemische und physikalische Daten (pro 100g):

Brennwert KJ / keal: 1255/202
Fett: 23g
-davon gesiittigte Fettséuren: 15,79
Kohlenhydrate: 1,79

- davon Zucker: 0,7g
Eiweil3: 2219
Salz: 159
Wif: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Prifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:

Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:

Salmonellen:

Enterobacteriaceae:

Listeria (monocytogenes):

E.coli und coliforme Keime:

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

gekihlt mindestens haltbar bis:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur:
Restlaufzeit:

0 Tage

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?

Ja | Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

X[ [ |x [x

Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieRlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

X[ [x|x

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10mg/kg
oder 10mg/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

** Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss,
Pecannuss, Paranuss, Pistazieb und
Queenslandnuss sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift

62237



Artikelpass
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialint fie Kese & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Taleggio DOP 48% ca. 500 g

Artikel-Nr. Hersteller:

Zutaten: Kuhmilch, Salz, Lab.
Fetti.Tr.: s 48%
Egalisiert (J / N):

Nettogewicht / Stiick: 0,500 kg
Bruttogewicht / Stiick: 0,515 kg
Bruttogewicht / Karton: 4,300 kg
Tara / Karton: 0,300 kg
Bruttogewicht Palette: 326,000 kg
Stiick (L x B x H) oder (& x H): 11x10x6 cm
Karton (L x B x H): 44 x23 x9 cm
Palette (L x B x H): 120 x 80 x 105 cm
VPE: 8
Unterverpackung: -

Karton / Lage: 7

Karton / Palette: 70
Verpackungsmaterial: Folie/Karton
Milchart: Kuh
Labart: tierisch
Kasegruppe/Verkehrsbezeichnung: Weichkése
Rohmilch (J / N): N

Bio (J/N): N
Oberflachenbehandlung: -
Laktosefrei (J/N): N
Reifezeit: -
Restlaufzeit (gekiinit haltbar bis): -
Identifikationskennzeichen: IT 03 194 CE
GTIN Stiick: 282405...
GTIN Karton: 98004603009243
Zolltarif-Nr.: 0406 9079

3. Sensorische Daten:

Form:

quaderformig

Farbe:

weily

Geruch:

charakteristisch-aromatisch, kraftig

Geschmack:

suiRlich, delikat

Konsistenz:

weich

4. Chemische und physikalische Daten (pro

00g):

Brennwert KJ / kcal:

1319/315

Fett:

26,29

-davon geséttigte Fetts&uren:

16,89

Kohlenhydrate:

09g

- davon Zucker:

09g

Eiweif3:

19g

Salz:

21g

WHf:

pH-Wert:

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:

Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:

Salmonellen:

abwesend in 259

Enterobacteriaceae:

Listeria (mor :

abwesend in 259

E.coli und coliforme Keime:

<100 ufc/g

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur: [
Restlaufzeit: \

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?

Ja

Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

x| [ | [x

Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieRlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

x| [x|x

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10ma/ka
oder 10mgl/l, als SO2 )

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

** Mandel, F Walnuss, K:
Pecannuss, Paranuss, Pistazieb und
Queenslandnuss sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift




Artikelpass
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexlalis fir Kise & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Cremificato Gorgonzola DOP Dolce Aromabox

ca.700g

Artikel-Nr. Hersteller: 00235

Zutaten: Milch, Salz, Lab (Rinde nicht zum Verzehr
geeignet)

Fetti.Tr.:

Egalisiert (J / N):

mindestens 54%
N

Nettogewicht / Stii 0,700 kg
Bruttogewicht / Stiicl 0,720 kg
Bruttogewicht / Karton: 1,620 kg
Tara / Karton: 0,220 kg

Bruttogewicht Palette:

Stiick (L x B x H) oder (@ x H):

18,5 x 14,5 x9 cm

Karton (L x B x H):

36 x15x11cm

Palette (L x B x H):

VPE:

120 x 80 x 140 cm
2

Untervery ):

Karton / Lage:

10

Karton / Palette:

Verpackungsmate!

Aluminumfolie-Kunststoff/Karton

Milchart: Kuh

Labart: Kalb
Kéasegruppe/Ver t Schnittkase
Rohmilch (J / N): N

Bio (J / N): N
Oberflachenbehandlung: N
Laktosefrei (J/N): N

Reifezeit: -
Restlaufzeit (gekihit mindestens haltbar bis): -
Identifikationskennzeichen: IT 03 194 CE
GTIN Stiick: 288701...

GTIN Karton: 98004603015275
Zolltarif-Nr.: 0406 4050

3. i Daten:

Form: Keil

Farbe: Teig weil3, mit Edelblat i durchwachsen
Geruch:

Geschmack: herzhaft-pikant
Konsistenz: cremig, sahnig

4. Chemische und physikalische Daten (pro 100,

Brennwert KJ / keal: 1369/330
Fett: 28,0g
-davon gesttigte Fettsauren: 199
Kohlenhydrate: 0549

- davon Zucker: 00g
Eiweif: 1909
Salz: 149
WIf: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:
- -

Hefen:

Salmonellen:

Enterobacteriaceae:

Listeria (m ):

E.coli und coliforme Keime:

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lager :

Restlaufzeit:

8. Allerg:

enthalten?|

Ja | Nein

X

Glutenhaltiges Getreide*
Krebstiere und Ki i

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fi:

Erdnisse und Erdniisseerzeugnisse
Soja und Soj; i

> [ [ [ |x

Milch und Milcherzeuanisse
(einschlieflich Lactose)

Schalenfriichte*™

Sellerie und

Senf und Senferzeugnisse

1 und Sesamerzeugnisse

x| [ [

Schwefeldioxid und Sulffite in einer
Konzentration von mehr als 10malka

oder 10mall. als SO2 angegeben
Weichtiere und Weichtier i

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Karmut und Hybridstimme davon
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse.

** Mandel, Haselnuss, Walnuss,
K: P P;

Pistazieb und Queenslandnuss sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift




Artikelpass
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialist fiir Kése & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH ]

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Pecorino Sardo Dolce D.O.P. 1/4 ca. 500 g

Artikel-Nr. Hersteller:

00243

Zutaten:

pasteurisierte Schafmilch, Salz (in Salzlake
gesalzen), Lab, Konservierungsstoff: E235

Fetti.Tr..

Egalisiert (J / N):

mindestens 40%
N

Nettogewicht / Stiick: 0,500 kg
Bruttogewicht / Stiick: -
Bruttogewicht / Karton: 2,200 kg
Tara / Karton: 0,200 kg
Bruttogewicht Palette: -
Stiick (L x B xH) oder (@ x H): 9x11x8cm
Karton (L x B x H): 20x20x10cm
Palette (L x B x H): -
VPE: 4
Unterverpackung: -
Karton / Lage: -
Karton / Palette: -
Verpackungsmaterial: Folie/Karton
Milchart: Schaf
Labart: tierisch
Kasegruppe/Verkehrsbezeichnung: Hartkése
Rohmilch (J / N): N

Bio (J/N): N

Oberflachenbehandlung:

Laktosefrei (J/N):

Natamycin, Rinde nicht zum Verzehr geeignet
N

Reifezeit:

Restlaufzeit (gekiinit haltbar bis):

Identifikationskennzeichen: DE NW 314 EG
EAN Stiick: 289179...
EAN Karton: -
Zolltarif-Nr.: 0406 9073
3. Sensorische Daten:

Form: Viertel
Farbe: hellgelb
Geruch: mild
Geschmack: salzig
Konsistenz: fest

4. Chemische und physikalische Daten (pro 100g):

Brennwert KJ / kcal: 1418,5/342
Fett: 28g
-davon geséttigte Fettséuren: 1599
Kohlenhydrate: 059

- davon Zucker: 059
EiweiR: 229
Salz: 169
WIf: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:
Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:

Salmonellen:

abwesend in 259

Enterobacteriaceae:

Listeria (monocytogenes):

E.coli und coliforme Keime:

<10ufc/g

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur: [
Restlaufzeit: |

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?
Ja | Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnlsse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

X [x [x [x [x

Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieBlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

X [x [x %

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10ma’kg
oder 10mgl/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

** Mandel, 3 , K
Pecannuss, Paranuss, Pistazieb und
Queenslandnuss sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift



Artikelpass
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialint fie Kese & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH |

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Grana Padano DOP 200 g

Artikel-Nr. Hersteller:

00285

Zutaten: Kuhrohmilch, Salz, tierisches Lab,
Konservierungstoff: Lysozym (ausEi)

Fetti.Tr.: s 32%

Egalisiert (J / N): J

Nettogewicht / Stiick: 0,200 kg

Bruttogewicht / Stick: 0,206 kg

Bruttogewicht / Karton: 3,300 kg

Tara / Karton: 0,300 kg

Bruttogewicht Palette: 685,000 kg

Stiick (L x B x H) oder (& x H): 21x9x3cm

Karton (L x B x H): 39,5x23x7cm

Palette (L x B x H): 120 x 80 x 155 cm

VPE: 15

Unterverpackung: -

Karton / Lage: 10

Karton / Palette: 200

Verpackungsmaterial: Kuststoff/Karton

Milchart: Kuh

Labart: tierisch

Késegruppe/Verkehrsbezeichnung:
Rohmilch (J / N):

lalienischer Hartkdse mit Rohmilch
J

Bio (J / N):

N

Oberflachenbehandlung:

Laktosefrei (J/N):

N

Reifezeit:

Restlaufzeit (gekiihit haltbar bis):

Identifikationskennzeichen:

IT 08 29 CE

GTIN Stiick:

8010883001423

GTIN Karton:

280108830014327

Zolltarif-Nr.:

0406 9061

3. Sensorische Daten:

Form:

Keil

Farbe:

elfenbeinfarbig

Geruch:

mild

Geschmack:

charakteristisch

Konsistenz:

fest

4. Chemische und physikalische Daten (pro

00g):

Brennwert KJ / kcal:

1654/398

Fett:

299

-davon geséttigte Fetts&uren:

189

Kohlenhydrate:

0g

- davon Zucker:

0g

Eiweif3:

33g

Salz:

159

WHf:

pH-Wert:

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:

Gesamtkeimzahl:

Hefen:

<10000 UFC/g

Schimmelpilze:

<100UFC/g

Salmonellen:

abwesend in 259

Enterobacteriaceae:

<10 UFC/g

Listeria (mor :

abwesend in 259

E.coli und coliforme Keime:

Staphylokokken aureus:

<50 UFC/g

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur: \
Restlaufzeit: |

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?

Ja

Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

X

Eier und Eiererzeugnisse

Lysozym

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeuanisse
(einschlieRlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

x [ |x [x

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10malkg
oder 10mal/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus herg i
** Mandel, F Walnuss, K
Pecannuss, Paranuss, Pistazieb und
Q sowie daraus

Ei

9!
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift



Artikeldaten
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialint fie Kese & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Provolone Dolche Kugel 700 g

Artikel-Nr. Hersteller:

00224

Zutaten: Milch, Salz, Lab, Konservierungsstoff: Natamycin.
Kunststoffiiberzug, nicht zum Verzehr geeignet.

Fetti.Tr.: mindestens 45%

Egalisiert (J / N):

Nettogewicht / Stiick: 0,700 kg

Bruttogewicht / Stiick: -

Bruttogewicht / Karton: 6,355 kg

Tara / Karton: 0,755 kg

Bruttogewicht Palette: 468,450 kg

Stiick (L x B x H) oder (3 x H): @9x11,5¢cm

Karton (L x B x H): 44,5x24,2x15,5cm

Palette (L x B x H): 120 x 80 x 170 cm

VPE: 8

Unterverpackung: -

Karton / Lage: 7

Karton / Palette: 70

Verpackungsmaterial: Folie/Karton

Milchart: Kuh

Labart: tierisch

Késegruppe/Verkehrsbezeichnung: Italienischer Pasta Filata Kase

Rohmilch (J / N): N

Bio (J/ N):

Oberflachenbehandlung:

Laktosefrei (J/N):

N
Natamycin, Kunst. nicht zum Verzehr geeignet
N

Reifezeit:

Restlaufzeit (gekiihit haltbar bis): -
Identifikationskennzeichen: IT03 171 CE
GTIN Stiick: 8004673700665
GTIN Karton: 8004673700679
Zolltarif-Nr.: 0406 9073
3. Sensorische Daten:

Form: Kugel
Farbe: strohgelb
Geruch: mild
Geschmack: delikat
Konsistenz: fest

4. Chemische und physikalische Daten (pro 100g):

Brennwert KJ / kcal: 1524/367
Fett: 29g
-davon geséttigte Fettséuren: 209
Kohlenhydrate: 29

- davon Zucker: 2g
Eiweil: 2459
Salz: 159
WHf: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:

Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:

Salmonellen:

Enterobacteriaceae:

Listeria (monocytogenes):

E.coli und coliforme Keime:

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur:
Restlaufzeit:

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?
Ja | Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

RIEIIEIN

Milch und Milcherzeuanisse
(einschlieRlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

x [ |x [x

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10ma/kg
oder 10mal/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie

daraus herg E

** Mandel, F
Pecannuss, Paral
Q

Walnuss, K
nuss, Pistazieb und
sowie daraus

9!
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift



Artikelpass
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialint fie Kese & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Stilfser DOP ca. 1 kg

Artikel-Nr. Hersteller:

04990

Zutaten: pasteurisierte Kuhmilch, Milchsaurebakterien,
Salz, Lab, Konservierungsstoff: Lysozym (Ei).
Rinde nicht zum Vezehr geeignet
Fetti.Tr.: mindestens 50%
Egalisiert (J / N):
Nettogewicht / Stick: -
Bruttogewicht / Stiick: -

Bruttogewicht / Karton:

Tara / Karton:

Bruttogewicht Palette:

Stiick (L x B x H) oder (& x H):

Karton (L x B x H):

Palette (L x B x H):

VPE:

Unterverpackung:

Karton / Lage:

Karton / Palette:

Verpackungsmaterial:

Milchart:

Kuh

Labart:

tierisch

Késegruppe/Verkehrsbezeichnung:

Rohmilch (J / N):

Italienischer Schnittkése
N

Bio (J/ N):

N

Oberflachenbehandlung:

Kunststoffiiberzug

Laktosefrei (J/N):

Reifezeit:

mindestens 2 Monate

Restlaufzeit (gekiihit haltbar bis):

Identifikationskennzeichen:

GTIN Stiick:

GTIN Karton:

Zolltarif-Nr.:

0406 9089

3. Sensorische Daten:

Form: rund
Farbe: weilt gelblicher Teig/braunliche Rinde
Geruch: kréftig, wiirzig
Geschmack: aromatisch
Konsistenz: geschmeidig
4. Chemische und physikalische Daten (pro 100g):

Brennwert KJ / kcal: 1501/358
Fett: 30g
-davon geséttigte Fettséuren: 21g
Kohlenhydrate: 0g

- davon Zucker: 0g
Eiweil: 23g
Salz: 1949
WHf: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:

Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:
Salmonellen:

Enterobacteriaceae:

Listeria (monocytogenes):

E.coli und coliforme Keime:

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur:
Restlaufzeit:

8. Allergen-Kennzeichnung

enthalten?
Ja | Nein

Glutenhaltiges Getreide*

X

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

X

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeuanisse
(einschlieRlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

x [ % [x

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10malkg
oder 10mal/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus herg i
** Mandel, F
Pecannuss, Paral
Q

Ei

Walnuss, K
nuss, Pistazieb und
sowie daraus

9!
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift



Artikeldaten
1.Lieferant:

albert

Ihe Spexialist fiir Kése & Mehr

Name:

Albert Barufe GmbH ]

2. Artikelbeschreibung:

Artikel-Bezeichnung:

Camembert di Bufala ca. 0,3 kg

Artikel-Nr. Hersteller:

07750

Zutaten:

pasteurisierte Biiffelmilch, Salz, tierisches Lab,
WeiRschimmelkulturen .

Fetti.Tr.:

Egalisiert (J / N):

mindestens 60%
N

Nettogewicht / Stiick: 0,300 kg
Bruttogewicht / Stiick: 0,304 kg
Bruttogewicht / Karton: 1,379 kg
Tara / Karton: 0,167 kg
Bruttogewicht Palette: 273,220 kg
Stiick (L x B xH) oder (@ x H): 210x3cm
Karton (L x B x H): 24 x24x8cm
Palette (L x B x H): 120 x80 x 111 cm
VPE: 4
Unterverpackung: -
Karton / Lage: 15
Karton / Palette: 180
Verpackungsmaterial: Folie/Karton
Milchart: Biffel
Labart: tierisch
Kasegruppe/Verkehrsbezeichnung: ltalienischer Weichkése mit Biiffelmich hergestellt
Rohmilch (J /N): N

Bio (J/N): N
Oberflachenbehandlung: -
Laktosefrei (J/N): N
Reifezeit: -
Restlaufzeit (gekinit haltbar bis): -
Identifikationskennzeichen: IT 03 1666 CE
GTIN Stiick: 287750...
GTIN Karton: 287750...
Zolltarif-Nr.: 0406 9082
3. Sensorische Daten:

Form: rund
Farbe: weil
Geruch: nach frischer Milch
Geschmack: stiRlich
Konsistenz: weich

4. Chemische und physikalische Daten (pro 100g):

Brennwert KJ / kcal: 1254/303
Fett: 28g
-davon geséttigte Fettséuren: 2049
Kohlenhydrate: 029

- davon Zucker: 02g
EiweiR: 1269
Salz: 139
WIf: -
pH-Wert: -

Sonstige produktspezifische Priifmerkmale:

5. Mikrobiologische Daten:
Gesamtkeimzahl:

Hefen:

Schimmelpilze:

Salmonellen:

Enterobacteriaceae:

Listeria (monocytogenes):

E.coli und coliforme Keime:

sonstige Mikrobiologische Priifmerkmale:

6. GVO:

GVO Angaben:

7.sonstige Bedingungen und Daten:
optimale Lagertemperatur: [
Restlaufzeit: |

8. Allergen-Kennzeichnung

Glutenhaltiges Getreide*

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnisse und Erdniisseerzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

X [x [x [x % [x

Milch und Milcherzeugnisse
(einschlieBlich Lactose)

Schalenfriichte**

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesasamen und Sesamerzeugnisse

X [x [x %

Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10ma’kg
oder 10mgl/l, als SO2 angegeben

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Lupine und Lupinenerzeugnisse

*z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Karmut und Hybridstdmme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

** Mandel, 3 , K
Pecannuss, Paranuss, Pistazieb und
Queenslandnuss sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse.

Ort/Datum

Unterschrift
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